
ブ－ス
ＮＯ．

メ－カ－名 所在地 主要商品
ＦＣＰ
ページ

1 ㈱カネダイ 気仙沼 惣菜・貝製品・カニ製品 1

2 ㈲伊豆沼農産 登米 伊達の純粋赤豚 7

3 ㈱阿部長商店 気仙沼カジキ製品・さんま製品・加工品 13

4 ㈲マルセンファ－ム 大崎 トマトジュ－ス他 31

5 畠和水産㈱ 気仙沼 切落とし製品他 39

6 ㈲氏家農場 涌谷 小ネギ・水菜 41

7 ㈱阿部長商店　渡冷 石巻 フライ製品・竜田揚げ製品 53

8 ㈲川口納豆 栗原 乾燥納豆他 57

9 ㈱カネタ・ツ－ワン 仙台 珍味・牛タン製品他 63

10 ㈲サンフレッシュ松島 松島 トマト　 65

11 ㈱栄進フ－ズ 塩釜 ギョ－ザ・シュ－マイ 67

12 ㈱まちの豆腐屋プロジェクト 涌谷 豆腐・油揚げ製品 68

13 桃浦かき生産者合同会社 石巻 殻付かき・冷凍むき身 69

14 宮城県農業法人協会 －

15 宮城県　 －

宮城県産地見学商談会　出展企業一覧



税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

商 品 名 さんま醬油煮（ゆず風味）

解凍後
賞味期限

■ 商品特性と取引条件

北部太平洋 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4973711040510

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限
10℃以下で

30日

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

賞味期限
-18℃以下で

12ヶ月
提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 周年

内 容 量

（　　　　　）

4切れ 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥375

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12パック入れ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限 関東圏まで

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） 5ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 特にありません

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

そのままでも良いですが、開封して皿などに移し換えてラップをかけ電子レンジで温めて頂くか、湯煎して頂けば
なお美味しくお召し上がり頂けます。老健施設や各種給食向けに業務用（12切れ）規格もあります。10℃以下で
30日保管できます。

商 品 特 徴

三陸で水揚げされたさんまを飽和蒸気調理機を使って骨まで軟らかく仕上げ、気仙沼湾大島で収穫した天然の
柚子を添加しました。低温で長期熟成した魚醤が味に厚みと広がりを持たせています。レトルト釜を用いた同様
品に比べ加熱ムラが無いため、さんま本来の美味しさが味わえます。

表示を奨励
（任意表示）

えび、かに、卵、乳、あわび、いか、カシューナッツ、牛肉、ごま、
さけ、さば、鶏肉、豚肉、りんご、ゼラチン

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

記
入
日 10 月 1

年

日

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

最大 最小

備 考

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

■ 商品写真

第３版

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

29.0 36.0 8.5 2.0

¥348

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

写真は調理イメージです。
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社カネダイ

年 間 売 上 高 61億円 従 業 員 数
（ 社員○名、パート○名など） 110名（平成30年6月）

代表取締役社長　佐藤亮輔

写真メ ッ セ ー ジ

当社は、今年で創業76年目を迎えました。日頃ご愛顧頂いている「カ
ニむき身製品」やお刺身、寿司ネタ商材として定番の「生食用各種エ
ビむき身製品」、それに「お刺身用北寄貝」に加え、三陸・気仙沼の
新鮮な海の幸を使った加工品作りに本格的に着手しました。三陸の
きれいな海からカネダイの新しい味を皆様に真心を込めてお届け出
来るよう頑張っています。

ホ ー ム ペ ー ジ

工 場 等 所 在 地

代 表 者 氏 名

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp

会 社 所 在 地 988-0033 宮城県気仙沼市川口町1丁目100番地

988-0033 宮城県気仙沼市川口町1丁目100番地

担 当 者 小野寺正喜 E - m a i l s.onodera@kanedai-kesennuma.co.jp

T E L 0226-23-1721 F A X

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

【さんま醬油煮(ゆず風味)】
原料半解凍→頭・塩カット・内臓除去→洗浄→カット→凍結→解凍→焼成（92℃4分）→調味液注液→加熱処理（120℃40分）→一晩熟成→袋入
れ→ゆず果汁添加→内包装→凍結→金属探知→外包装→冷凍保管→出荷

金属異物検査（金属探知機）、細菌検査、官能検査、目視確認

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写真 写真 写真

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

社内の緊急時対応手順書により対応。受入・細菌検査記録等。PL保険加入済。

決められた製造工程に基づき管理しています。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

〒

〒

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 品質保証室　菊池京子 連 絡 先 0226-23-1721 

従 業 員 の 管 理
入社時及び継続的に衛生教育を行い、安全衛生面での知識習得に努めていま
す。

施 設 設 備 の 管 理 定期的に工場の設備点検が行われており、こまめなメンテナンスもされています。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

写　真

0226-23-5371

有→具体的に無
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税率

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） お客様（性別・年齢層など）年齢問わず、外食産業全般、小売り問屋諸々

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

そのままごはんのおかずやお茶漬けに、ネギを刻んで小鉢で一品、ゆず皮が入っておりますので
茶わん蒸しの具材や、海鮮サラダ等のトッピング、マヨネーズを和えてブルスケッタで一品、お好みの具材と合
せてエスカベッシュ等、様々料理のアレンジが出来ます。

商 品 特 徴

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） 1甲 1甲 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 5 販 売 エ リ ア の 制 限

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12入　2合わせ 保 存 温 度 帯

内 容 量 500g 希 望 小 売 価 格 税抜

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 幽庵風メカジキ煮（大島ゆず入）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 365 消費期限通年 （　　　　　）

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

最小

記
入
日 月

年

日

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

宮城県産のメカジキを醤油、生姜で煮込んで、気仙沼大島のゆずの皮を混ぜ込み幽庵風の味
付けにしました。脂の乗ったメカジキを使用しており、解凍しても柔らかく仕上げております。

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

395.0 305.0 125.0 6.0
最大

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

商品名 ：

解凍してそのままお召し上がり 熱 量 ：

いただけますが、加熱すると た ん ぱ く質 ：

より一層美味しくお召し上がり 脂 質 ：

いただけます。 炭 水 化 物 ：

食塩相当量 ：

賞味期限：

6.3g
6.2g
0.8g

幽庵風メカジキ煮（大島ゆず入）

※ゆずはゆず果皮を使用しています。（内容量の0.68％）

●名称：メカジキ醤油煮　●原材料名：メカジキ(宮城県産)、砂

糖、醤油(大豆・小麦を含む)、還元水あめ、発酵調味液、ゆず

果皮、おろし生姜、魚醤、食塩／調味料(アミノ酸)、pH調整剤

●内容量：500g　●賞味期限：枠外左下部に記載　●保存方

法：要冷凍(－18℃以下)　●製造者：株式会社カネダイ　川口

工場　宮城県気仙沼市川口町1-100

＜お召し上がり方＞ 栄養成分表示（100gあたり)

（推定値）

2019年10月15日 2934

152kcal
16.3g

袋：ＰＥ,ＰＡ
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危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

原料受入、保管、金属探知、X線検査など決められた製造工程に基づき管理

従 業 員 の 管 理
・健康診断、検便の実施
・工場入場時の健康管理チェックを実施　　・従業員教育

施 設 設 備 の 管 理
・清掃マニュアルの運用
・機器、設備メンテナンス計画に基づき実施　　　・防虫防鼠対策実施

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名

連 絡 先

写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査、官能検査、目視検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 E - m a i l

T E L F A X

工 場 等 所 在 地

会 社 所 在 地

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

〒

〒

従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

代 表 者 氏 名

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

・社内の緊急時対応手順書により対応。
・受入・細菌検査記録等　　　・PL保険加入済

写　真

写真 写真

有→具体的に無
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税率

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 中国 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 500g 希 望 小 売 価 格 税抜

商 品 名
大島ゆず入　あさりたまり漬

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 365

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12入　2合わせ 保 存 温 度 帯

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） 1甲 1甲 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） お客様（性別・年齢層など）年齢問わず、外食産業全般、小売り問屋諸々

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

そのままお酒のおつまみや炊き込みご飯に、大根おろしと野菜と和えて小鉢で、お寿司の軍艦
や海鮮サラダ、生春巻きや冷製パスタの具材、マヨネーズと和えてバゲットの上に乗せて一品
料理等でお使いいただけます。

商 品 特 徴
あさりをたまり醤油で丁寧に加熱し気仙沼大島のゆずの果汁を混ぜ込み、爽やかな味に仕上
げました。あっさりと優しい味付けにしており、子供から大人まで食べやすくしております。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

最小

記
入
日 月

年

日

5 販 売 エ リ ア の 制 限

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

395.0 305.0 125.0 6.0
最大

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名

代 表 者 氏 名

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地

担 当 者 E - m a i l

T E L F A X

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写真 写真

連 絡 先

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

・社内の緊急時対応手順書により対応。
・受入・細菌検査記録等　　　・PL保険加入済

原料受入、保管、金属探知、X線検査など決められた製造工程に基づき管理

従 業 員 の 管 理
・健康診断、検便の実施
・工場入場時の健康管理チェックを実施　　・従業員教育

施 設 設 備 の 管 理
・清掃マニュアルの運用
・機器、設備メンテナンス計画に基づき実施　　　・防虫防鼠対策実施

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

〒

〒

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査、官能検査、目視検査

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

写真

有→具体的に無
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10月24日

企業名 株式会社 阿部長商店

所在地

従業員数  659名（H29年12月現在）

ＴＥＬ 0226（22）1661

ＦＡＸ 0226（24）3330

担当者名 山田洋平

企業アピ－ル

主力アイテム

商談会提案
商品

主原料産地 商品名 規格 入数 単位 希望単価 納品実績・得意先 コメント

1 三陸産 あぶりさんま 5枚/P 20 Ｐ 530
外食企業様（全国・東北）
量販店惣菜部門様（東北）

三陸産のさんまの頭、中骨、尾を取り、
甘酢にじっくり漬け込み、軽く皮をあぶっ
た加工品。薄皮をはがさず、お刺身感覚
と塩焼きのような香ばしさとを楽しめま
す。そのまま食べたり、寿司種や酢の物
などとして幅広くご利用いただけます。

2 三陸産 さんま甘露煮 1㎏ 6 Ｐ 720
外食企業様（全国・東北）
量販店惣菜部門様（東北）

骨までおいしく食べられるように、
ふっくらとやわらかく仕上げました。
日本の伝統的な料理の本来のおい
しさを提供いたします。

3 三陸産 さんま生姜煮1/6カット 500g/P 12 Ｐ 380 外食企業様（全国・東北）

三陸産のさんまを生姜の効いた
タレと合わせ、皮目を綺麗に残
しながら、骨まで柔らかく、1口サ
イズで食べられるように
仕上げました。

4 三陸産 いわし生姜煮 500g/P 12 Ｐ 440
外食企業様（全国・東北）

量販店惣菜部門様（全国・東北）

脂がのった三陸産イワシを生
姜の効いたタレと合わせ、骨
まで食べられるように
仕上げました。

5 宮城県産 金目鯛の姿煮 1尾/P 8 Ｐ 360 外食企業様（全国・東北）

宮城県産の金目鯛を牛蒡
と合わせて、まるごとじっく
り煮込みました。

6 三陸産 いわし大葉梅肉はさみ揚げ 10尾入/P 10 Ｐ 550 量販店惣菜部門様（全国）

三陸産のいわしを梅と大葉を包み、
打ち粉付けして仕上げました。その
まま揚げるだけでなく、天ぷらやフ
ライにするとボリューム感が出ます。

宮城県産地見学商談会商品案内シ－ト

〒988-0025　宮城県気仙沼市内の脇2-133-3

サンマ、サバ、鮭、イワシなど 豊富な魚種と漁量に恵まれております。 地域の強みを最大限に活かし、 大船渡、気仙沼、石巻など

三陸で水揚げされた 魚のブランド化をすすめ、新たな商品を企画開発し、おいしさの提案を全国のご家庭に発信しております。 

あぶりさんま（天皇杯受賞）、煮魚各種、粉付け商品各種、刺身商材各種、フィーレ各種、開き、切身など
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税率

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） そのまま召し上がることはもちろん、サラダや寿司だねにピッタリです。

商 品 特 徴

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 製造から540日 消費期限 解凍後5日間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024020429

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20P 保 存 温 度 帯 解凍前-18℃以下・解凍後10℃以下

内 容 量 5枚入 希 望 小 売 価 格 税抜

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

■ 商品特性と取引条件

商 品 名

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

あぶりさんま

最小

記
入
日 9 月 28

年

日

通年 （　　　　　）

2合

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

旬の9月～11月に気仙沼港で水揚げされたさんまを急速凍結し、鮮度の良いまま加工し、酢じ
めをして表面を軽く炙って風味豊かに仕上げました。着色料・保存料不使用です。

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

500.0 350.0 140.0 7200.0
最大

（ ）
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担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 伊藤真緒 連 絡 先 0226-23-2922

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

原料受入記録、製品検査記録等確認、PL保険加入

品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保
管しており、品質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めて
おります。

従 業 員 の 管 理
社内各部署の教育係を決め、専門的知識や体調管理のチェックを行っていま
す。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械
メーカーの専門的なサポート体制を整えております。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

988-0031 宮城県気仙沼市潮見町18-1（気仙沼食品）

担 当 者 菅原あさき E - m a i l a_sugawara@abecho.co.jp

T E L 0226-22-6666

工 場 等 所 在 地

会 社 所 在 地 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3988-0025

代 表 者 氏 名 阿部　泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みを美味しいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」の理念のもと、衛生・品質管理に万全を期し、
原料の生鮮出荷から高次加工まで一貫して対応しております。高
品質で多種多様な製品を取りそろえ、国内・国外に通じる三陸ブラ
ンドを創出して参ります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　阿部長商店

年 間 売 上 高

〒

〒

141億円(平成28年12月末現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 664名（平成29年11月末現在）

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

写　真

盛り付けイメージ（押し寿司） 盛り付けイメージ（お刺身） 盛り付けイメージ（ちらし寿司）

F A X 0226-29-6226

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒箱詰/梱包 一時保管

漬け上げ 網並べ 焼き加工 冷却 選別
皮表面を炙る 目視検査：不良及び異物の除去

袋詰/真空包装 凍結 金属探知機

原料受入/一時保管 解凍 開き加工 水切り 調味液漬けこみ
－25℃以下 頭、尾、中骨、腹骨、内臓除去

－25℃以下
出荷

粗熱取り －40℃、15分 Fe2.5φ、Sus3.5φ
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 冷凍状態のまま、170℃の油で4分で完成。

商 品 特 徴 三陸産のいわしを生パン粉で仕上げました。身質は柔らかでおいしいフライです。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 6合

■ 商品写真

ケースサイズ（重量）

タ ー ゲ ッ ト

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 約80g/枚 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20P 保 存 温 度 帯 直射日光を避け常温で保存

賞味期限
製造日よ
り540 日

消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024021884

商 品 名 いわしフライ

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

25.5 32.0 12.5 約2.3
× ×
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0192-26-6533

記 録 原料受入記録・製品検査記録等確認、ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 鈴木早希子 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 重量チェック、金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門
的なサポート体制を整えております。

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

社内各部署の教育係を決め、専門的知識や作業者の人間性やモラル向上に力を入れていま
す。

・フィッシュクラブサンドバーガー
・南蛮風（甘酢＆タルタルソース）

・トマトソース
 
 
 
 

写真

担 当 者
株式会社阿部長商店マーメイド食品

仙台営業所　須藤
E - m a i l h_suto@abecho.co.jp 

写真

従 業 員 の 管 理

T E L 022-341-1658 

工 場 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

会 社 所 在 地 988-0025 宮城県気仙沼市内ノ脇2-133-3

代 表 者 氏 名 阿部 泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みをおいしいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」をモットーに、社員ひとりひとりが「魚と海のプロ
フェッショナル」を目指し、アイディアと迅速な行動力でお客様本位
の質の高い商品とサービスの提供に努めてまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社阿部長商店

年 間 売 上 高 142億円　（平成27年度）　 従 業 員 数 563名（平成26年12月末現在）

写　真

盛りつけ例

〒

〒 022-0002 岩手県大船渡市大船渡町字欠ノ下向1番13

F A X 022-34-1657

アピール・ポイントー工場設備

生産能力☆☆☆☆☆

・１日200トン以上を処理できる大型の生鮮・冷凍ライ

～生鮮出荷から高次加工まで

一貫して対応できます～

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒
－25℃以下

計数・検品

解凍

凍結ブレッティング

－40℃ 10分

バッタリング原料受入 打ち粉付け

箱詰／梱包

頭・中骨･腹骨・内臓除去

フィーレ処理

金属探知機

一時保管 出荷

Fe2.5Φ、Sus3.5Φ
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税率

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 いわし生姜煮

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024022645

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10P 保 存 温 度 帯 -18℃以下

内 容 量 10切入 希 望 小 売 価 格 税抜

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 製造から540日 消費期限

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） 2合 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） いわし生姜煮を温めて、ほかほかのご飯と一緒に食べるのがおすすめです。

商 品 特 徴

最小

記
入
日 10 月 1

年

日

通年 （　　　　　）

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

三陸産のいわしを生姜の効いたタレと合わせ、骨までたべられるようにじっくり煮込みました。未
開封であれば常温でも保存が可能です。

■ 商品写真

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

400.0 300.0 170.0 7855.0
最大

（ ）
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株式会社　阿部長商店

年 間 売 上 高

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名

664名（平成29年11月末現在）

代 表 者 氏 名 阿部　泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みを美味しいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」の理念のもと、衛生・品質管理に万全を期し、
原料の生鮮出荷から高次加工まで一貫して対応しております。高
品質で多種多様な製品を取りそろえ、国内・国外に通じる三陸ブラ
ンドを創出して参ります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

141億円(平成28年12月末現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

988-0025 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3会 社 所 在 地

0226-22-6666 F A X 0226-29-6226

工 場 等 所 在 地 988-0031 宮城県気仙沼市潮見町18-1（気仙沼食品）

担 当 者 菅原あさき E - m a i l a_sugawara@abecho.co.jp

T E L

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

連 絡 先 0226-23-2922

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

原料受入記録、製品検査記録等確認、PL保険加入

品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保
管しており、品質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めて
おります。

従 業 員 の 管 理
社内各部署の教育係を決め、専門的知識や体調管理のチェックを行っていま
す。

〒

〒

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 伊藤真緒

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械
メーカーの専門的なサポート体制を整えております。

写真 写真

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

写　真

盛り付けイメージ

写真

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒出荷 出荷

ラベル貼付 凍結 箱詰 梱包 一時保管
－40℃、15分 -25℃以下

真空包装 金属探知機 重量チェック 加圧加熱殺菌 除水
Fe2.5φ、Sus3.5φ 下限700g、上限800g 118℃、20分　中心Ｆ値4以上

原料受入 一時保管 解凍 袋詰 注液
-25℃以下 10切 120ｇ～130ｇ
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税率

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 冷凍さんま

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） -

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10P 保 存 温 度 帯 -18℃以下

内 容 量 5 尾 希 望 小 売 価 格 税抜

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 製造日より730日 消費期限

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） 2合 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） さんまが好きなお方や秋の味覚を楽しみたいお方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） ご家庭で塩焼きや煮つけを調理する際に最適です。

商 品 特 徴

最小

記
入
日 10 月 1

年

日

通年 （　　　　　）

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

三陸沖で水揚げされたさんまを扱いやすいバラ凍結いたしました。

■ 商品写真

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

500.0 350.0 140.0 9000.0
最大

（ ）
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株式会社　阿部長商店

年 間 売 上 高

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名

664名（平成29年11月末現在）

代 表 者 氏 名 阿部　泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みを美味しいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」の理念のもと、衛生・品質管理に万全を期し、
原料の生鮮出荷から高次加工まで一貫して対応しております。高
品質で多種多様な製品を取りそろえ、国内・国外に通じる三陸ブラ
ンドを創出して参ります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

141億円(平成28年12月末現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

988-0025 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3会 社 所 在 地

0226-22-6666 F A X 0226-29-6226

工 場 等 所 在 地 988-0031 宮城県気仙沼市潮見町18-1（気仙沼食品）

担 当 者 菅原あさき E - m a i l a_sugawara@abecho.co.jp

T E L

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

連 絡 先 0226-23-2922

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

原料受入記録、製品検査記録等確認、PL保険加入

品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

従 業 員 の 管 理
社内各部署の教育係を決め、専門的知識や体調管理のチェックを行っていま
す。

〒

〒

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 伊藤真緒

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械
メーカーの専門的なサポート体制を整えております。

写真 写真

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

写　真

水揚げされたさんまの写真 調理イメージ

写真

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒金属探知機 箱詰め 梱包 一時保管 出荷
Ｆｅ2.5φ、Ｓｕｓ3.5φ 10Ｐ 2合 －25℃以下

凍結 袋詰め 包装
－25℃以下 -40℃　15分 5本

原料受入/一時保管 解凍
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1 ケ ー ス あ た り 入 数 20P

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

三陸沖 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024021747

内 容 量 約90g/枚 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限
製造日よ
り540 日

消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 6合

商 品 名 さんまフライ

保 存 温 度 帯 直射日光を避け常温で保存

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

冷凍のまま、170℃の油で約4分上げれば、サクサクのさんまフライの出来上がりです。

商 品 特 徴 三陸産の旬のさんまを生パン粉で仕上げました。

■ 商品写真

ケースサイズ（重量）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

25.5 32.0 12.5 約2.5
× ×
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563名（平成26年12月末現在）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社阿部長商店

年 間 売 上 高 142億円　（平成27年度）　 従 業 員 数

メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みをおいしいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」をモットーに、社員ひとりひとりが「魚と海のプロ
フェッショナル」を目指し、アイディアと迅速な行動力でお客様本位
の質の高い商品とサービスの提供に努めてまいります。

宮城県気仙沼市内ノ脇2-133-3

022-0002 岩手県大船渡市大船渡町字欠ノ下向1番13

代 表 者 氏 名 阿部 泰浩

写真

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

従 業 員 の 管 理
社内各部署の教育係を決め、専門的知識や作業者の人間性やモラル向上に力を入れていま
す。

写真
・フィッシュクラブサンドバーガー
・南蛮風（甘酢＆タルタルソース）

・トマトソース

担 当 者
株式会社阿部長商店マーメイド食品

仙台営業所　須藤
E - m a i l h_suto@abecho.co.jp 

写真

T E L 022-341-1658 

工 場 所 在 地

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門
的なサポート体制を整えております。

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

記 録 原料受入記録・製品検査記録等確認、ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 鈴木早希子 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 重量チェック、金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

0192-26-6533

写　真

盛りつけ例

〒

〒

F A X 022-34-1657

会 社 所 在 地 988-0025

アピール・ポイントー工場設備

生産能力☆☆☆☆☆

・１日200トン以上を処理できる大型の生鮮・冷凍ライ

～生鮮出荷から高次加工まで

一貫して対応できます～

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒一時保管 出荷

Fe2.5Φ、Sus3.5Φ

打ち粉付け

箱詰／梱包

頭、中骨、内臓除去

開き加工

金属探知機

バッタリング原料受入 解凍

凍結ブレッティング

－40℃ 10分

計数・検品

－25℃以下

24

http://www.abecho.co.jp/
mailto:y_yamada@abecho.co.jp


アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

★おすすめレシピ★【二度おいしいッ!!さんま甘露煮のひつまぶし風混ぜご飯】
1)さんま甘露煮、いりごま、ご飯と混ぜ合わせる
2)錦糸卵を作る
3)混ぜご飯の上に錦糸卵を散らして完成
4)顆粒の昆布だしでダシ汁を作る
5)最後にひつまぶし風にしてお召上がり下さい

商 品 特 徴

旬に水揚げされた三陸産のさんまを、秘伝の醤油たれでコトコトと骨まで柔らかく煮込みました。圧
力鍋を使わず昔ながらの製法で仕上げた甘露煮は、どこか懐かしい、ほっとする味わいです。その
まま骨ごと食べることが出来ます。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手間を省
きたい方

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

\

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 2 合

■ 商品写真

ケースサイズ（重量）

タ ー ゲ ッ ト

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 1kg 希望小売価格（税込）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6p 保 存 温 度 帯 要冷凍(-18℃以下)

賞味期限 解凍前540日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024021532

商 品 名 業務用さんま甘露煮

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限／ 消費 期限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

40.0 30.0 16.0 6.6kg
× ×
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0226-23-2922 

記 録 原料受入記録・製品検査記録等確認、ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 重量チェック、金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、
品質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門
的なサポート体制を整えております。

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

社内各部署の教育係を決め、専門的知識や作業者の人間性やモラル向上に力を入れていま
す。

写真 写真

担 当 者
株式会社阿部長商店マーメイド食品

仙台営業所　須藤
E - m a i l h_suto@abecho.co.jp 

写真

従 業 員 の 管 理

T E L 022-341-1658 

工 場 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

会 社 所 在 地 988-0025 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3

代 表 者 氏 名 阿部 泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進
めてまいりました。「海の恵みをおいしいままに、食品の安全と安心
を食卓へお届けする」をモットーに、社員ひとりひとりが「魚と海のプ
ロフェッショナル」を目指し、アイディアと迅速な行動力でお客様本
位の質の高い商品とサービスの提供に努めてまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社阿部長商店

年 間 売 上 高 129億円　（平成26年度）　 従 業 員 数 563名（平成26年12月末現在）

写　真

調味液投入 計量

〒

〒 022-0002 岩手県大船渡市大船渡町字欠ノ下向1番13

F A X 022-34-1657

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

カット

袋詰め

一時保管

頭・尾・内臓除去

計量 トレー盛り

１ｋｇ

選別原料受入 解凍
-25℃以下

出荷

冷却煮込み

-40℃、30分

真空 凍結 金属探知機 箱詰め/梱包
Fe2.5φ、Sus3.5φ -25℃以下
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税率

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） 半解凍で皮を取り刺身にしてください。

商 品 特 徴 気仙沼港に水揚げされた生さんまを開きにしました。鮮度の良い１回凍結品です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載） ８合 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6P/cs 保 存 温 度 帯 －18℃以下で保存

内 容 量 5枚入/P 希 望 小 売 価 格 税抜

製造から547日 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 北海道沖・三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 生食用さんま開き

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

最小

記
入
日 9 月 28

年

日

49480241778

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

お 客 様
（性別・年齢層など） お刺身がお好きな方や、お寿司がお好きな方

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

330.0 240.0 85.0 2100.0
最大

（ ）
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連 絡 先 0226-23-2922

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

原料受入記録、製品検査記録等確認、PL保険加入

社内各部署の教育係を決め、専門的知識や体調管理のチェックを行っていま
す。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械
メーカーの専門的なサポート体制を整えております。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写真 写真

品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

従 業 員 の 管 理

担 当 者 菅原あさき E - m a i l a_sugawara@abecho.co.jp

T E L 0226-22-6666 F A X

会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 988-0031 宮城県気仙沼市潮見町18-1（気仙沼食品）

0226-29-6226

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

988-0025 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3

http://www.abecho.co.jp

年 間 売 上 高 141億円(平成28年12月末現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　阿部長商店

664名（平成29年11月末現在）

代 表 者 氏 名 阿部　泰浩

〒

〒

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みを美味しいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」の理念のもと、衛生・品質管理に万全を期し、
原料の生鮮出荷から高次加工まで一貫して対応しております。高
品質で多種多様な製品を取りそろえ、国内・国外に通じる三陸ブラ
ンドを創出して参ります。

ホ ー ム ペ ー ジ

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 伊藤真緒

写　真

・ばらちらし
・マリネ

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒箱詰 保管 出荷
－25℃以下

台紙並べ 袋入れ 真空包装 急速凍結 金属検出
-40℃、15分 Fe2.5φ、Sus3.5φ

原料受入 洗浄 頭・尾・内臓除去 開き 目視検品
5℃以下 滅菌海水
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税率

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） 冷凍のまま170℃の油で5分程度揚げるだけで簡単にお召し上がりいただけます。

商 品 特 徴

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 製造から540日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024021297

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6P 保 存 温 度 帯 -18℃以下で保存

内 容 量 １ kg 希 望 小 売 価 格 税抜

表示を奨励
（任意表示）

備 考

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2018

■ 商品特性と取引条件

商 品 名

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

さば竜田揚げ

最小

記
入
日 9 月 28

年

日

通年 （　　　　　）

2合

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

三陸沖で漁獲される「さば」を原料に使用しました。魚の旨みを引き出すために、シンプルな調
味ダレを絡め打ち粉した「竜田揚げ」です。

税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

480.0 300.0 170.0 6558.0
最大

（ ）
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担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 鈴木早希子 連 絡 先 0192-26-6533

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

原料受入記録、製品検査記録等確認、PL保険加入

品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

従 業 員 の 管 理
社内各部署の教育係を決め、専門的知識や体調管理のチェックを行っていま
す。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械
メーカーの専門的なサポート体制を整えております。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

022-0002 岩手県大船渡市大船渡町字欠ノ下向1-13（大船渡食品）

担 当 者 菅原あさき E - m a i l a_sugawara@abecho.co.jp

T E L 0226-22-6666

工 場 等 所 在 地

会 社 所 在 地 宮城県気仙沼市内の脇2-133-3988-0025

代 表 者 氏 名 阿部　泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みを美味しいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」の理念のもと、衛生・品質管理に万全を期し、
原料の生鮮出荷から高次加工まで一貫して対応しております。高
品質で多種多様な製品を取りそろえ、国内・国外に通じる三陸ブラ
ンドを創出して参ります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　阿部長商店

年 間 売 上 高

〒

〒

141億円(平成28年12月末現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 664名（平成29年11月末現在）

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

写　真

盛り付けイメージ

F A X 0226-29-6226

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒一時保管 出荷

－25℃以下

袋詰 包装 金属探知機 ウェイトチェッカー 箱詰/梱包

Fe１.5φ、Sus２.5φ

味付け 漬け上げ 粉付け 凍結 計量

－40℃ 10分 1ｋｇ

原料受入 解凍 一次処理 切身加工 洗浄/水切り

５℃以下 頭・尾・中骨･腹骨・内臓除去

30

mailto:a_sugawara@abecho.co.jp


■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 18か月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リ アの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

33.0 26.0 33.0 14.5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

　

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）１ケースより

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

大事な人への贈り物としてプレミアムなトマトジュースギフトとて

百貨店・専門店・飲食業

冷やしていただき、そのまま飲んでいただくのが一番お勧めです。甘みと酸味のさわやかさがありま
すので、お酒で割ってカクテルるにもお勧めです。

売 り 先

程良い甘みと爽やか酸味、柔らかな果肉で高糖度の「スーパーゴールドトマト」を贅沢に搾り、まろやかなのど
越しのトマトジュースに仕上げました。ストレートはもちろんカクテルベースや、魚介類のソースととしてもポ
テンシャルを発揮します。繊細な甘みと酸味、軽やかな余韻が続く「黄金の果汁」をじっくりとお楽しみくださ
い。糖度8度以上の大玉トマトを収穫後すぐに搾った果汁100％食品添加物不使用のジュースです。

3日以内

ＦＣＰ展示会・商談会シート

スカーレットティアーズ720ml

限定300本

720ml

１2本

4560470630221宮城県大崎市鹿島台

8000円

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

イメージ写真
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-4106

工 場 所 在 地 〒 019-0875

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備 と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 千葉卓也 連 絡 先 0229-56-5269

記 録

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社マルセンファーム

年 間 売 上 高 平成29年度　2億4900円 31名（30年現在）

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　千葉　卓也

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.m-farm.jp/

宮城県大崎市鹿島台大迫字上志田350番地

岩手県盛岡市清水町3-10

担 当 者 千葉　卓也 inho@m-farm.jp

T E L 0229-56-5269 0229-56-6226

危 機 管 理 体 制

・栽培履歴記録（原料情報）・品質検査記録・PL保険加入

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有無 一般細菌、大腸菌群（任意）

衛生管理への取組

殺菌温度管理、製品保管管理

食品従事者細菌検査及び始業前体調確認

機器ラインの洗浄（製造前後）、工場内の清掃及び整理整頓

有→具体的に無

専務 社

「安心・安全はもちろん、新鮮で美味しい農産物の生産」を合い言葉
に設立当初から社員一同邁進してきました。本気で農業に携わること
で、作物を育てることの苦労や厳しさ、そして収穫する喜びをしり、美味
しく育った農産物をたべては感動を得、農業に対する楽しさや感謝をあ
らためて噛みしめています。私たちはこれからも、多くの人たちに感動
や喜びを伝えられる農産物生産に日々力を入れてまいります。ぜひ皆
さんも私たちと一緒に、農産物生産や美味しさの感動を共有しません

ハウス内トマト収穫

トマトのヘタを取る

委託加工業者

農場施設内

源
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 24か月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リ アの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

33.0 26.0 33.0 14.5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

3日以内

ＦＣＰ展示会・商談会シート

スカーレットティアーズ720ml

限定300本

720ml

１２本

4560470630214宮城県大崎市鹿島台

13,000円

　

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）１ケースより

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

大事な人への贈り物としてプレミアムなトマトジュースギフトとて

百貨店・専門店・飲食業

冷やしていただき、そのまま飲んでいただくのが一番お勧めです。甘みと酸味のさわやかさがありま
すので、お酒で割ってカクテルるにもお勧めです。

売 り 先

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

「玉光ﾃﾞﾘｼｬｽ」という35年以上の歴史のあり、種のすくない希少価値のある品種、栽培が難しく形も不揃いのも

のがおおいﾄﾏﾄですが、甘みと酸味のバランスが非常に良い昔ながらの味を持ったﾄﾏﾄ。節水栽培農法で育て

ることにより、より一層糖度が高くなり、口当たりが良く果肉もしっかりとそています。このトマトを樹上で感じくさ

イメージ写真
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-4106

工 場 所 在 地 〒 019-0875

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備 と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 千葉卓也 連 絡 先 0229-56-5269

記 録

危 機 管 理 体 制

・栽培履歴記録（原料情報）・品質検査記録・PL保険加入

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有無 一般細菌、大腸菌群（任意）

衛生管理への取組

殺菌温度管理、製品保管管理

食品従事者細菌検査及び始業前体調確認

機器ラインの洗浄（製造前後）、工場内の清掃及び整理整頓

T E L 0229-56-5269 0229-56-6226

宮城県大崎市鹿島台大迫字上志田350番地

岩手県盛岡市清水町3-10

担 当 者 千葉　卓也 inho@m-farm.jp

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　千葉　卓也

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.m-farm.jp/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社マルセンファーム

年 間 売 上 高 平成29年度　2億4900万円 33名（30年現在）

有→具体的に無

専務 社

「安心・安全はもちろん、新鮮で美味しい農産物の生産」を合い言葉
に設立当初から社員一同邁進してきました。本気で農業に携わること
で、作物を育てることの苦労や厳しさ、そして収穫する喜びをしり、美味
しく育った農産物をたべては感動を得、農業に対する楽しさや感謝をあ
らためて噛みしめています。私たちはこれからも、多くの人たちに感動
や喜びを伝えられる農産物生産に日々力を入れてまいります。ぜひ皆
さんも私たちと一緒に、農産物生産や美味しさの感動を共有しません

ハウス内トマト収穫
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 24か月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リ アの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

33.0 26.0 33.0 14.5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

　

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）１ケースより

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

体の健康に気おつけている20代～40代のの女性。高級飲食店のノンアル
コールプレミアドリンク、ギフト購入として30代～50女性

百貨店・専門店・飲食業[高単価な飲食店」

甘みと酸味のさわやかさがありますので、お酒で割ってカクテルるにもお勧めです。冷やしていただ
き、そのまま飲んでいただくのが一番お勧めです。

売 り 先

3日以内

商談シート

あかい実りの贅沢しぼり(黒ラベル)

周年

720ml

１２本

4560470 630115宮城県大崎市鹿島台

\2.625円

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

節水栽培農法で育てたトマクイーントマト、糖度がもとっも高くなる３月～７月に樹上で完熟させてから収穫を

し搾っり、深みのある甘みとさわやかな味わいのある贅沢なトマトジュースに仕上ています。糖度は8度以上
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-4106

工 場 所 在 地 〒 019-0875

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備 と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 千葉卓也 連 絡 先 0229-56-5269

記 録

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社マルセンファーム

年 間 売 上 高 平成29年度　2億4900万円 33名（30年現在）

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　千葉　卓也

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.m-farm.jp/

宮城県大崎市鹿島台大迫字上志田350番地

岩手県盛岡市清水町3-10

担 当 者 千葉　卓也 inho@m-farm.jp

T E L 0229-56-5269携帯090-6221-4425 0229-56-6226

危 機 管 理 体 制

・栽培履歴記録（原料情報）・品質検査記録・PL保険加入

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有無 一般細菌、大腸菌群（任意）

衛生管理への取組

殺菌温度管理、製品保管管理

食品従事者細菌検査及び始業前体調確認

機器ラインの洗浄（製造前後）、工場内の清掃及び整理整頓

有→具体的に無

専務 社

「安心・安全はもちろん、新鮮で美味しい農産物の生産」を合い言葉
に設立当初から社員一同邁進してきました。本気で農業に携わること
で、作物を育てることの苦労や厳しさ、そして収穫する喜びをしり、美味
しく育った農産物をたべては感動を得、農業に対する楽しさや感謝をあ
らためて噛みしめています。私たちはこれからも、多くの人たちに感動
や喜びを伝えられる農産物生産に日々力を入れてまいります。ぜひ皆
さんも私たちと一緒に、農産物生産や美味しさの感動を共有しません

ハウス内トマト収穫

トマトのヘタを取る

委託加工業者

農場施設内
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 24か月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リ アの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

33.0 26.0 33.0 14.5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

3日以内

商談シート

あかい実りの贅沢しぼり(白ラベル)

周年

720ml

12本

4560470630252宮城県大崎市鹿島台

\2.160円

　

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）１ケースより

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

体の健康に気おつけている20代～40代のの女性。高級飲食店のノンアル
コールプレミアドリンク、ギフト購入として30代～50女性

百貨店・こだわり商品取扱い専門店・飲食業

黒ラベルと比べると甘みより酸味引き立ちさわやかさがあります、お酒で割ってカクテルるにもお勧
めです。冷やしていただき、暑い日にそのまま飲んでいただくのが一番お勧めです。

売 り 先

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

節水栽培農法で育てたトマクイーントマト、糖度がもとっも高くなる３月～７月に樹上で完熟させてから収穫を

し搾ったトマトなので、深みのある甘みとさわやかな味わいのある贅沢なトマトジュースにしあげています。(糖

度7度前後)

その他（右に記入→）その他（右に記入→）
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-4106

工 場 所 在 地 〒 019-0875

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備 と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 千葉卓也 連 絡 先 0229-56-5269

記 録

危 機 管 理 体 制

・栽培履歴記録（原料情報）・品質検査記録・PL保険加入

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有無 一般細菌、大腸菌群（任意）

衛生管理への取組

殺菌温度管理、製品保管管理

食品従事者細菌検査及び始業前体調確認

機器ラインの洗浄（製造前後）、工場内の清掃及び整理整頓

T E L 0229-56-5269携帯090-6221-4425 0229-56-6226

宮城県大崎市鹿島台大迫字上志田350番地

岩手県盛岡市清水町3-10

担 当 者 千葉　卓也 inho@m-farm.jp

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　千葉　卓也

写真メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.m-farm.jp/

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社マルセンファーム

年 間 売 上 高 平成29年度　2億4900万円 33名（30年現在）

有→具体的無

専務 社

「安心・安全はもちろん、新鮮で美味しい農産物の生産」を合い言葉
に設立当初から社員一同邁進してきました。本気で農業に携わること
で、作物を育てることの苦労や厳しさ、そして収穫する喜びをしり、美味
しく育った農産物をたべては感動を得、農業に対する楽しさや感謝をあ
らためて噛みしめています。私たちはこれからも、多くの人たちに感動
や喜びを伝えられる農産物生産に日々力を入れてまいります。ぜひ皆
さんも私たちと一緒に、農産物生産や美味しさの感動を共有しません

ハウス内トマト収穫

トマトのヘタを取る

委託加工業者

農場施設内
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4582387160011

商 品 名 小ねぎ

内 容 量 100g×30袋，無包装バラ詰め3㎏，5㎏，10㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 100g×30袋，無包装バラ詰め3㎏，5㎏，10㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 薬味としてはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材としてもお使いいただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，小ねぎ本来の味や香りが良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―洗浄・皮むき―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4582387160028

商 品 名 みず菜

内 容 量 200g×20袋，150g×25袋無包装バラ詰め4㎏，5㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 200g×20袋，150g×25袋無包装バラ詰め4㎏，5㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

サラダはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材やスープなど様々な料理にお使いいた
だけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，えぐみが少なく，シャキシャキとした食感が良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青ねぎ

内 容 量 無包装バラ詰め5㎏，10㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 無包装バラ詰め5㎏，10㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 薬味としてはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材としてもお使いいただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，青ねぎ本来の味や香りが良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―洗浄・皮むき―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4582387160011

商 品 名 小ねぎ

内 容 量 無包装バラ詰め10㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 無包装バラ詰め10㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 薬味としてはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材としてもお使いいただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，小ねぎ本来の味や香りが良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―洗浄・皮むき―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4582387160028

商 品 名 みず菜

内 容 量 無包装バラ詰め4㎏，5㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 無包装バラ詰め4㎏，5㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

サラダはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材やスープなど様々な料理にお使いいた
だけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，えぐみが少なく，シャキシャキとした食感が良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 冬～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県涌谷町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青ねぎ

内 容 量 無包装バラ詰め10㎏ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 無包装バラ詰め10㎏ 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最低ケ ース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 野菜好きな方，料理好きな方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 薬味としてはもちろん，炒めものやしゃぶしゃぶ，鍋の具材としてもお使いいただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
『健全な野菜づくりは健全な土づくりから』をモットーに，完熟たい肥，有機質肥料などを使用し
た土づくりを行い栽培しており，青ねぎ本来の味や香りが良い商品です。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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代 表 者 氏 名 代表取締役　氏家　靖裕

メ ッ セ ー ジ

弊社では施設栽培による小ねぎ，みず菜の生産を中心に露地では青ねぎを栽培
し，水稲，加工品を含めた複合経営を行っています。また，季節を通して安定した
農産物をお届けするために従業員は積極的に知恵を出し合い技術を磨き，徹底
した品質管理を行っております。　野菜作りは土づくりが基本。健全な土で健全な
野菜を心を込めて育てる。安全はもちろん，美味しさ・鮮度・品質・機能性・食文
化を追求し，消費者の方々の健康も支え，元気で笑顔あふれる社会づくりに貢献
して参ります。さらに魅力と感動を提供し，次世代へ繋がる豊かな地域の発展と
新しい農業の可能性を創造してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社氏家農場

年 間 売 上 高 178,000千円 従 業 員 数 49名

ホ ー ム ペ ー ジ http://ujiie-farm.com/

会 社 所 在 地 〒 987-0101 宮城県遠田郡涌谷町字桜町裏17

工 場 所 在 地 〒

0229-29-9624

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

施肥―耕起―播種―追肥―収穫―洗浄・皮むき―調整―包装―予冷庫にて保存

担 当 者 氏家　敦子 E - m a i l info@ujiie-farm.com

T E L 0229-29-9623 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 ASIAGAPに於ける栽培工程

従 業 員 の 管 理 ASIAGAPに於ける社員教育、社内規定の徹底

施設設備の管理 ASIAGAPに於ける施設設備の清掃等の実施

連 絡 先  0229-29-9623

記 録 栽培管理票，調整施設等の清掃，各作業点検表，食品産業ｾﾝﾀｰPL共済加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 氏家　敦子

有→具体的に無 有→具体的に無 有→具体的に無
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10月24日

企業名 株式会社 阿部長商店 渡冷

所在地

従業員数 43名

ＴＥＬ 0225（98）7982

ＦＡＸ 0225（98）7972

担当者名 平塚一義

企業アピ－ル

主力アイテム

商談会提案
商品

主原料産地 商品名 規格 入数 単位 希望単価 納品実績・得意先 コメント

1 三陸産 さんま竜田揚げ 1㎏ 6 kg 870
年間350t以上取り扱い商品
外食企業様（全国・東北）
量販店惣菜部門様（東北）

三陸のさんまを食べやすいサイズ
に仕上げ、秋の季節打ち出し商品
の主力として、全国へ供給させてい
ただいております。

2 三陸産 いわし竜田揚げ 1㎏ 6 kg 820
外食企業様（全国・東北）
量販店惣菜部門様（東北）

冷凍ですが、熱を通すことで
閉じ込められていたイワシの
脂が滲み出し、ふっくら
ジューシーに仕上がります。

3

4

5

6

産地視察商談会商品案内シ－ト

〒986-0022　宮城県石巻市魚町1丁目10番7

主力魚種：さんま、いわし、さば。主に竜田揚げなどの粉付け商品を取り扱い。

さんま竜田揚げ、いわし竜田揚げ

前浜である石巻・女川の魚市場にて目利きをし、市場より直接魚の買付及び自社工場にて製造加工。
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 冷凍のまま、170℃の油で約3分上げれば、さんま竜田の出来上がりです。

商 品 特 徴 三陸産の脂の乗った旬の時期のさんまを秘伝の醤油みりんたれに漬込み、打ち粉をしました。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

一人暮らしや共働きなど、自宅での調理に時間を取れない方や、調理の手
間を省きたい方

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 2合

■ 商品写真

ケースサイズ（重量）

タ ー ゲ ッ ト

発 注 リ ー ド タ イ ム 2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 1kg /P 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 6 P 保 存 温 度 帯 直射日光を避け常温で保存

賞味期限
製造日よ
り540 日

消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三陸沖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4948024020313

商 品 名 さんま竜田揚げ

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

30.0 48.0 17.0 約６．６
× ×
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0225-98-7982

記 録 原料受入記録・製品検査記録等確認、ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 平塚一義 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 重量チェック、金属検出チェック、包装不良チェック、異物混入チェック、官能検査、細菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
品質管理責任者を置き、最終出荷商品の生産過程を記録したカルテを作成・保管しており、品
質に問題があった場合の原因解明や生産品の品質向上に努めております。

施 設 設 備 の 管 理
機械、設備の作業始業点検と定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門
的なサポート体制を整えております。

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

社内各部署の教育係を決め、専門的知識や作業者の人間性やモラル向上に力を入れていま
す。

・龍田サンド（バーガー）
・みぞれ煮

・甘酢あんかけ

写真

担 当 者
株式会社阿部長商店マーメイド食品

仙台営業所　須藤
E - m a i l h_suto@abecho.co.jp 

写真

従 業 員 の 管 理

T E L 022-341-1658 

工 場 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.abecho.co.jp

会 社 所 在 地 988-0025 宮城県気仙沼市内ノ脇2-133-3

代 表 者 氏 名 阿部 泰浩

写真メ ッ セ ー ジ

昭和36年の創業以来、三陸の雄大な海の恩恵を受けながら、当地
域の基幹産業である水産業と観光業を軸に様々な事業開発を進め
てまいりました。「海の恵みをおいしいままに、食品の安全と安心を
食卓へお届けする」をモットーに、社員ひとりひとりが「魚と海のプロ
フェッショナル」を目指し、アイディアと迅速な行動力でお客様本位
の質の高い商品とサービスの提供に努めてまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社阿部長商店

年 間 売 上 高 142億円　（平成27年度）　 従 業 員 数 563名（平成26年12月末現在）

写　真

〒

〒 986-0022 宮城県石巻市魚町1-10-7

F A X 022-341-1657

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒

⇒ ⇒ ⇒ ⇒ ⇒一時保管 出荷

味付け水切り

自然脱水

ハーフカット原料受入 一時保管 解凍

－18℃以下

－40℃ 6分30秒

５℃以下 頭・尾・中骨･腹骨・内臓除去

フィーレ処理

凍結漬け上げ 粉付け

計量 袋詰

Fe１.5Φ、Sus２.5Φ

箱詰め金属探知機 ウェイトチェック

−18℃以下

1000ｇ

56

mailto:y_yamada@abecho.co.jp
http://www.abecho.co.jp/


最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795007

商 品 名 川口納豆　ふりかけ

内 容 量 35g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥648

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30入 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 4日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 納豆と水産物がミックスしたふりかけです。

43.0 24.0 10.0 2.2
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｃ/ｓ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 30～50代の女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 御飯　サラダ　焼きそば　ピザ

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 門傳英慈

写真メ ッ セ ー ジ
日本の一次産業発展の為、国産原料を使用した商品の
開発を行っております。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社川口納豆

年 間 売 上 高 従 業 員 数 10名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

T E L 0228-54-2536 F A X

421-3211 株式会社カネジョウ　静岡県静岡市清水区蒲原新田二丁目8-13工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般生菌数、大腸菌群、黄色ブドウ球菌

090-1568-8258

記 録

0228-54-2536

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料製造→原料混合→袋詰→金属探知機（Fe2.0,Sus3.0）→箱詰め→出荷

・いわし煮干し、鰹節は自社で削り節に加工して使用しています。

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

PL保険
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 望月英幸 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業後の掃除の徹底、アルコール殺菌の実施

従 業 員 の 管 理 保菌検査の実施（年2回）

施 設 設 備 の 管 理 エアシャワー・手洗い設備の設置、

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 健康に関心がある子育て世代、および中高年

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

オムレツ、パスタ、サラダ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、ごはん、味噌汁、うどん、そば、ヨ－
グルト、冷やし中華

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような食感
で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけます。離乳食、介護食としても
ご利用いただけます。

27.0 18.0 18.0 2.7
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｃ/ｓ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限 商品サイズ 45×45×170ｍｍ

4969806795533

商 品 名 乾燥納豆

内 容 量 65g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥720

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24本 保 存 温 度 帯 常温

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（Ｇ

その他→

フードサービ 商社・卸 メーカー 小売 ホテル・宴会・レ

その他（右に記入

ＨＡＣＣＰ

有→具体的無

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 門傳　幸子 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 金属探知機　重量チェック

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般社団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2536

記 録

0228-54-2268

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み→発酵→冷却→箱詰め・出荷→株式会社信州一様
→フリ－ズドライ加工→川口納豆着→ボトル詰め→金属探知機・重量チェック→シ－ル貼付→箱詰め→出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

T E L 0228-54-2536 F A X

987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

代 表 者 氏 名 門傳英慈

写真メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように①国産大豆を原料とす
る納豆・味噌の製造。②自社生産米・自社製納豆を使用し
た煎餅の製造などを行う。納豆と和食を世界に広める活
動をする。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社川口納豆

年 間 売 上 高 従 業 員 数 １０人

具体的
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795694

商 品 名 乾燥納豆

内 容 量 180g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,800

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような食感
で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけます。離乳食、介護食として
もご利用いただけます。

27.0 18.0 18.0 2.7
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｃ/ｓ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 健康に関心がある子育て世代、および中高年

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

オムレツ、パスタ、サラダ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、ごはん、味噌汁、うどん、そば、ヨ－
グルト、冷やし中華

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

ou

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 門傳英慈

写真メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように①国産大豆を原料と
する納豆・味噌の製造。②自社生産米・自社製納豆を使
用した煎餅の製造などを行う。納豆と和食を世界に広め
る活動をする。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社川口納豆

年 間 売 上 高 従 業 員 数 １０人

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

T E L 0228-54-2536 F A X

987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般社団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2536

記 録

0228-54-2268

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み→発酵→冷却→箱詰め・出荷→株式会社信州一
様→フリ－ズドライ加工→川口納豆着→ボトル詰め→金属探知機・重量チェック→シ－ル貼付→箱詰め→出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

危 機 管 理 体 制
担 当 者 連 絡 先 担 当 者 門傳　幸子 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 金属探知機　重量チェック

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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10月24日

企業名 株式会社　カネタ・ツ－ワン

所在地 仙台市若林区卸町三丁目８番１号

従業員数 ９５名

ＴＥＬ ０２２－７８２－０８８１

ＦＡＸ ０２２－７８２－０４１２

担当者名 平塚　昭彦

企業アピ－ル食の新しい価値を創造し、提案する会社であるために、社員全員参加の経営で

顧客、地域社会と共存共栄する。

主力アイテム珍味・乾物・海苔・惣菜・生鮮生珍味

商談会提案
商品

主原料産地 商品名 規格 入数 単位 単価 納品実績・得意先 コメント

1
国産

(現状三陸
産)

さば味噌 500g 10×2 P 940 CVS おにぎり具材

2
国産

(現状三陸
産)

塩さば 500g 10×2 P 940 CVS おにぎり具材

3 三陸産 味付わかめ 1Kg 10 kg 1800 CVS おにぎり具材

4 三陸産 蒸しほや 1Kg 2×４ kg 1800 SM 地域食材

5 三陸産 ほやキムチ 1Kg 10 kg 2700 SM 地域食材

6 アメリカ 至極　牛たん 500g 8 P 2750 SM・ネット販売 仙台発祥牛タン

7
アメリカ・オ
－ストラリア
他

牛タン南蛮味噌 300g 20 P 900 CVS向け おにぎり具材

産地視察商談会商品案内シ－ト
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税率

※ご記入内容については、多くの方に商品を知っていただくため、ホームページ等で広く紹介させていただきます。

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2018 年

10 月 5 日

■ 商品特性と取引条件

10月～6月 （3～5月）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 458051822

商 品 名 松島とまと（品種：桃太郎8、ｱｲｺ、サマー千果、ﾌﾙﾃｨｶ、ﾌﾗｶﾞｰﾙ）

税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 14日 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24個 保 存 温 度 帯

内 容 量 4kg 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 3箱 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

30.0 50.0 10.0 4.0

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ G-GAP

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） すべての年齢層

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） 生鮮食、生絞りジュース

商 品 特 徴

松島の最適な環境で育ったトマトの中から、十分に熟した良質のトマトのみを選んでいます。
・ムラなく真っ赤で瑞々しい果実です。
・さくっとした食感と絶妙なバランスの甘味と酸味が特徴です。
・生で食べるのはもちろん、加熱した料理との相性も抜群です。
・ブランドは宮城県内で広く知られています。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 サンフレッシュ松島／マキシマファーム

年 間 売 上 高 80百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員3名、パート23名

代 表 者 氏 名 内海　正孝

写真メ ッ セ ー ジ

太陽の光をたっぷりと凝縮し最適な環境で育ったトマトの
中から、十分に熟した良質のトマトのみを選んだものが”
松島とまと”です。ハウス内は自然の状態に近く、トマトが
本来持っている生育力を存分に引き出すことで、身がずっ
しりとつまり、酸味と甘みのバランスがよく、すっきりとした
味わいが生まれます。

ホ ー ム ペ ー ジ https://makishimafarm.com/

会 社 所 在 地 〒 981-0212 宮城県宮城郡松島町磯崎字東原22

工 場 等 所 在 地 〒

担 当 者 高橋雅哉 E - m a i l takahashims@okaya.co.jp

T E L 03-5323-3816 F A X 03-5323-3813

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

オランダ式の温室栽培技術を活用し、安定して高品質のトマトを生産しています。
①品種「桃太郎8」は、完熟しても皮・果肉とも非常にしっかりして日持ちが良いのが特徴です。
②土を使わない養液栽培で、温度調整、二酸化炭素濃度などは、全てコンピューターで集中制御し、
安定した生産性を実現しています。
③スタッフ総勢20名体制で、こまめな作業をしっかりと行い、現在の品質と生産量を維持しています。

オランダの栽培技術を活用した当ファームでは、約1ヘクタールの広大なガラスハウスで十分な太陽光を取り入れ、LPガス・ボイラーを利用し安定した二酸化炭素を供
給、ハウス内を最適な温度とCO2濃度を実現する、管理施設・システムを導入しています。
・土を使わない温室野菜栽培技術：ロックウールと呼ばれる保水性の高い人工繊維の中に種を植える、土を使わない養液栽培の為、栽培するエリア・環境を選ばず、安
定した生産性が実現されます。
・コンピューターで生育環境を制御：コンディションを最適な状態に保つ為に、気温・湿度・CO2濃度・日射量などを含む500以上もの項目を、常にコンピューターで監視し、
環境をコントロールします。
・省エネでクリーンな設備環境：LPガスを使った暖房設備により省エネ・環境に配慮しています。雨水を貯め、殺菌した後に養液として使用します。

栽培面積：1ｈａ　年間収穫量250MT

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 出荷前全量検品

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理 G-GAPに基づき資材・農薬等を管理

従 業 員 の 管 理 毎朝の朝礼に加え都度農場内で指導しています。

施 設 設 備 の 管 理 はさみ等の備品の消毒、農場に入場する際の靴の履き替え、靴裏の消毒

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 高橋雅哉 連 絡 先 080-6900-3345

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

有→具体的に無
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10月24日

企業名 ㈱栄進フーズ

所在地 宮城県塩釜市新浜町３丁目２３－５

従業員数 １２０名

ＴＥＬ ０２２－３６７－５１５２

ＦＡＸ ０２２－３６５－６９２３

担当者名 佐藤美紀

企業アピ－ル　　手包み餃子・焼売・点心を製造しております。

　　塩釜で一つ一つ手包みで餃子を握っております。

主力アイテム　手包み餃子

商談会提案
商品

主原料産地 商品名 規格 入数 単位 希望単価 納品実績・得意先 コメント

1 日本 手包み和豚もち豚餃子 ３５ｇ 90ヶ １ヶ ３４．５円 量販店 手包みの餃子　銘柄豚使用

2 日本 粗挽き和豚もち豚肉焼売 ４５ｇ 60ヶ １ヶ ４１．５円 量販店 銘柄豚使用

3 日本 小籠包Ｓ ３０ｇ 90ヶ １ヶ ２３．５円 外食・量販店 蒸し・焼きも出来ます

4 日本 エビ水晶包子 ３０ｇ 90ヶ １ヶ ３６．５円 外食・量販店 海老とタケノコ入りです

5 日本 肉餃子Ａ ２５ｇ 120ヶ １ヶ １６．５円 量販店 機械製造の餃子です

6 日本 海鮮水晶餃子 ２０ｇ 120ヶ １ヶ １８円 外食・量販店 もちもちの水晶皮

宮城県産地見学商談会商品案内シ－ト

67



68



10月24日

企業名 桃浦かき生産者合同会社

所在地 宮城県石巻市桃浦字上ノ山66-34

従業員数 26名

ＴＥＬ 0225-25-2611

担当者名 新田　拓哉

企業アピ－ル 東日本大震災で桃浦地区はほぼ壊滅的な被害を受け地元生産者は再起をあきらめかけて

いましたが新しい漁業モデル構築と6次産業化、国、民間の支援を受けて復活しました。

主力アイテム 高圧処理・殻付牡蠣生食用・冷凍かきＩＱＦ

商談会提案商品 主原料産地 商品名 規格 入数 単位 単価 納品実績・得意先 コメント

1 桃浦 高圧殻付かき 大 30 コ 170 全国居酒屋

2 桃浦 高圧殻付かき 中 40 コ 140 外食店舗 〇サンプル

3 桃浦 高圧殻付かき 小 50 コ 120 輸出

4 桃浦 冷凍かきＩＱＦ 3Ｌ 1ｋｇ×10 ｋｇ 1700 外食店舗 〇サンプル

5 桃浦 冷凍かきＩＱＦ 2Ｌ 1ｋｇ×10 ｋｇ 1500 外食店舗

6

7

宮城県産地見学商談会商品案内シ－ト

日本初の高圧処理機を導入し安心・安全な牡蠣をお届けします。
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