
康正産業株式会社の 『mottECO(モッテコ)』
～まずはおいしく食べきって･･･食べ残しによる食品ロスを減らす～

・ふぁみり庵はいから亭本店の食品ロスの月間削減量（2024年8月実績）

環境配慮型素材の「mottECO専用容器」

約７％

mottECO月1回利用で
月間1人あたり

食品ロス削減

月件数 1日平均件数 食品ロス削減量 食品ロス削減量
おにぎり換算

1件当たり食品ロス削減量
おにぎり換算

162件 5.23件 40.5Kg 368個 2.27個
※mottECO 容器使用当たりのみなし量を食品ロスの削減量として評価（みなし量：直近サンプル調査及びアンケートより250 g/ 件）
※おにぎりを1個110gで試算

●『mottECO』の活用方法

●取組実績

●効果（1人が１か月に捨てているおにぎりの量で見てみると）

①店舗で注意事項に同意の上、『mottECO』を購入
②食べ残しを、注意事項に沿って容器に入れる
③持ち帰って食べる

日本の食品ロス
1人おにぎり31個/月

mottECO月1回の利用時
1人おにぎり約2.27個/月の食品ロス削減

÷ ＝

mottECO月1個利用時
1人当たり食品ロス削減率

（資料４）



～生ゴミ焼却による温室効果ガスの削減と、食品残渣を数値で把握し意識向上～

・水切りによる削減量（2023年4月～2024年5月の1年間、48店舗合算）

年間

水切り後の重さ 144.9t
削減量 16.1t

※削減量は、水切りによる削減率を10％で算出（当社調べ）

約８個分

１店舗1日あたり
おにぎり(約110g/個)

の生ごみ削減

店舗での生ごみの水切りと計量

●水切りと計量の方法

①店舗で発生した生ごみを、専用のザル等で水を切ったのち廃棄
②ゴミ捨て場へ持っていく前に専用の秤で計量
③毎日生ごみの排出量を記録・月に１度の報告

●取組実績

●食品残渣廃棄量削減への効果

水切りの実施による１日当たりの生ごみ削減量
康正産業 おにぎり約４００個/日
1店舗あたり おにぎり約８個/日
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